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Biografia de investigacion Formacién
académica/reconocimientos
Es Quimica Farmacobidloga, Doctora en Ciencias e
Investigadora de tiempo completo. Pertenece al SNI-Nivel 1
en el area de Quimica y Biologia. Sus campos de
investigacion han ido evolucionando desde la ciencia de los
materiales hacia la ingenieria gastronémica, conocimiento
que se aplica a la tecnologia alimentaria, la gastronomia y la
nutricion humana. Es responsable del Laboratorio de
Biotecnologia Alimentaria, espacio destinado a la docencia,
investigacion e innovacion abierta, donde nutridlogos,
médicos y chefs analizan las transformaciones fisicoquimicas
que sufren los alimentos durante su preparacion, e
implementan tecnologias emergentes para innovar en la
formulacién,  desarrollo,  evaluacion  sensorial vy
comercializacion de alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios de alto valor nutricional, con un enfoque de
sostenibilidad y cuidado al medio ambiente.
Es fundadora de la empresa Reacciones Culinarias,
promotora del empoderamiento de la mujer, apasionada de
la cocina y divulgadora de la Ciencia.
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Proyectos recientes

Caracterizacioén fisicoquimica y evaluacion sensorial de salsas y condimentos artesanales locales,
para su aplicacién como tratamiento no farmacolégico en la promocion de la salud y prevencion
de enfermedades crénicas asociadas a la alimentacion y estilo de vida.

Creacion De Una Red Transdisciplinaria De Divulgacion Y Valoracion De La Quimica Para La
Sociedad (http://radio.uabc.mx/podcast/cafe-tesla-la-tabla-periodica-0,
http://imagentv.uabc.mx/es/videos/comparten-la-ciencia-fuera-del-laboratorio,
http://imagenuabc.tv/videos/uabc-en-pint-science-2019 http://imagenuabc.tv/videos/presentan-
qu%C3%ADmica-sin-fronteras)

Divulgacién De Conocimiento Cientifico Y Tecnolégico para la promocion de vocaciones cientificas
y tecnologicas desde edades tempranas (https://radio.uabc.mx/podcast/horizontes-la-mujer-en-
la-ciencia, https://youtu.be/Kq659vV2qs3g)

Divulgacién De Conocimiento Cientifico Y Tecnolégico Por Medio Del Programa Mujeres En La
Investigacion Del Instituto De Ingenieria UABC (http://imagenuabc.tv/videos/realizan-desayuno-
global-de-mujeres-en-la-qu%C3%ADmica)

Formacion de recursos humanos
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Blanca Daniella Diaz Diaz (2018). Investigacion, desarrollo y validacion clinica de un suplemento
alimenticio encapsulado, para su aplicacion en el control de pacientes con sobrepeso u obesidad
Elvira Soo Rosas (2021). Valorizacion de las cascaras de coco como potencial fuente para la
obtencién de azucares y edulcorantes no caloricos.

Erick Salvador Espinoza Rodelo (2021). Manual de procesos operativos, fisicoquimicos y
microbiolégicos, para una microcerveceria en Baja California



